‘ MENUS GRUPQOS
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MENU 1 MENU 2 MENU 3 MENU 4 MENU 5 MENU 6 MENU 7
ENSALADA DE LECHUGA,
ENSALADA CAMPESTRE TOMATE SECO, CEBOLLA
10 SOPA DE VERDURAS Y COCKTAIL DE MARISCO CON QUESO FRESCO, CONFITADA, ZANAHORIA Miﬁigﬁ;’%iigﬁiﬁgékso ARROZ CALDOSO E(S;gﬁj%UoEL-gsNEngE(RQAAlngA
PASTA TOMATE, LECHUGA, CANALETADA, QUESO Y ALMEJAS MARINERO CREMA
OREGANO Y ALBAHACA FRESCO Y VINAGRETA DE
MIEL
SALMON PARRILLA CON
PEZ LIMON PARRILLA CON REDONDO DE TERNERAEN | PECHUGA DE POLLO GRILLE
2° PATATA HORNO Y SALSA ESCS,&S? /E YM\I/IETQNDEUS Q ACON C?)ANng ﬁllj) GE OL ggié&g&% BACALAO A LA VIZCAINA SU JUGO CON PATTAS CON PATATA PANADERAY P@?;Sﬁ RHfg \éEﬁASSAY
TARTARA LIONESAS Y VERDURAS VERDURAS
REMOLADA
w
K COPAALHAMBRA CON MANZANA ASADA CON
=
§ ARROZ CON LECHE CASERO CREMA ACARAMELADA MANGO PUDDING DIPLOMATICO FLAN CASERO CON NATA TIRAMISU PASAS VY PINONES
MENU 8 MENU 9 MENU 10 MENU 11 MENU 12 MENU 13 MENU 14
ENSALADA DE LA HUERTA
CON ESPARRAGOS
HUEVOS ROTOS CON PISTO ’
GAZPACHO O FETUCCINI SALTEADOS CON RANCHO CANARIO CON LECHUGA, TOMATE
o ) )
1 ENSALADAMIXTA CONATUN C'Y'_C_\NMCPTESSEYS SALMOREJO CREMADE MARISCO MARISCO Y ALBAHACA GARBANZOS Y FIDEOS CEBOLLA, ZANAHORIAS,
PEPINO, PIMIENTO, PALMITO
Y SALSA VINAGRETA
MEDALLONES DE CORDERO SUPREMA DE CORVINA CON PALPITON DE LOMO DE LOMO DE ROSADAA LA PEZ ESPADA PARRILLA, SALTEADO DE TERNERAA LA
2° | Y PINTADA AL VINO OPORTO SALSA DE ESPARRAGOS MERO A LA ROTENA CERDO RELLENO CON MALLORQUINA, PATATAS PATATAS NATURALES Y HUNGARA CON ARROZ Y
CON ARROZ PRIMAVERAL ARROZ PILAFF Y VERDURAS VAPOR'Y VERDURAS VERDURAS SALSA TARTARA VERDURAS
E
'g HELADOS MACEDONIA DE FRUTA PERAS AL VINO TINTO MOUSSE DE FRUTOS ROJOS | NATILLAS ALA CASTELLANA | MOUSSE DE CHOCOLATE PUDDING DE FRUTAS
o
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